


アイランド・ベーカリー・ストーリー

1994年、スコットランド北西にある小さな島、マル島のトバモリーにて。エジンバラ大
学を卒業して間もない若いジョー＆ドーン・リードは、改装したガレージでパンを焼き
始めました。地元のパン屋さんが引退して、島の人達は、素敵な出来たてパンを作り
続けてくれる人を必要としていました。

1996年、2人は、トモバリーのカラフルなメインストリートにある敷地を買い、アイラン
ド・ベーカリー・デリカテッセンを始めました。魅力的な高級食品の仕入れをしている
うちに、ドーンは、魅力的なオーガニック・ビスケットが入り込める隙間が市場にある
ことに気が付きました。マル島を超えて広められる商品を作ろうとしていたリード夫妻
は、ビスケットこそふさわしいと考えました。

2001年、アイランド・ベーカリー・オーガニックが誕生しました。初めは4種類だけ。量
より質！ ハーヴェイ・ニコルズやセルフリッジズ（イギリスの高級百貨店）などもビス
ケットを購入、1年も経たないうちに、複数の「グレート・テイスト・アワード」や、「オー
ガニック・フード・アワード」といった賞を受賞しました。

2012年に新工場が完成しました。私のオフィスや工場は、ローカル再生可能エネル
ギーを使用しています。・電力は、島の丘の風力や川の水力から、・オーブンの加熱
は島にある薪を使用しています。

2020年から紙トレと再利用プラスチックの袋の使用に変えました。



・ レモンメルト 133ｇ（10枚/箱入） ・・・1,026円
25ｇ（ 2枚/袋入） ・・・ 324円

・チョコレートジンジャー133ｇ（9枚/箱入) ・・・1,026円
30ｇ（ 2枚/袋入） ・・・ 324円

・ショートブレッドビスケット125ｇ（10枚/箱入）・・・ 918円
25ｇ（ 2枚/袋入） ・・・ 270円

・オーツクランブル125ｇ（10枚/箱入) ・・・ 918円
25ｇ（ 2枚/袋入） ・・・ 270円

・アップルクランブル125ｇ（10枚/箱入） ・・・ 1,026円
25ｇ（ 2枚/袋入） ・・・ 324円

・オレンジメルト133ｇ（10枚/箱入） ・・・ 1,026円
25ｇ（ 2枚/袋入） ・・・ 324円

・ブロンドチョコチーノ133ｇ（10枚/箱入） ・・・ 1,026円
25ｇ（ 2枚/袋入） ・・・ 324円

※１箱 12入り
※１箱 48入り,
チョコレートジンジャー40入り



マル島の海と漁師をイメージした可愛いデザイン缶。中身は、6枚ｘ２袋の小分け増量タイプになっています。

・オレンジ クランベリー＆ピーカン (6枚ｘ2袋入り）215g・・・ 2,430円

・クラシックショートブレッド缶 (6枚ｘ2袋入り） 175g ・・・2,260円

・デーツ＆クルミ ショートブレッド缶(6枚ｘ2袋入り） 215g ・・・ 2,376円

・ピーナッツチョコチップ＆トフィーSB缶(6枚ｘ2袋入り） 215g ・・・ 2,376円

・レモンメルト缶(6枚ｘ2袋入り） 215g ・・・ 2,484円

※１箱 12入り



・オーガニック・オートケーキは、ホールオーツ麦とオートミールで作られています。
・エキストラバージンオリーブオイルを使用。
・伝統的な手作りの薄く、軽い口当たりが特徴。
・そのままでも美味しいですが、
スモークサーモンやチーズをのせてお楽しみください。

・オリジナルオートケーキ 16枚入り 135g ・・・837円

・スリーシードオートケーキ 16枚入り 135g ・・・918円

※１箱 12入り



・チーズビスケットは、まさにローカル地域のビスケット。
・エキストラバージンオリーブオイルを使用。
・マル島の乳牛のチーズを使用しています。

・チーズビスケット 12枚入り 100g ・・・1,080円

・チーズビスケット オニオン＆タイム 12枚入り
100g ・・・1134円

※１箱 12入り



・小さなメーカながら、厳格な製造基準を遵守していま
す。
・SALSA, the Soil Associarion（英国オーガニック協会）、
英国、ECオーガニック認証取得。

・8つの英国フレートテイストアワードを受賞。
アップルクランブルは、二つ星を受賞。

・2021年1月は、ベストスイーツ・セイボリーベスト５に
選ばれました。

・2017年 英国ナショナル・フェイバリット・オーガニック
プロダクト「BOOMアワード」を受賞。
・2019年 ベストスコティッシュオーガニック製品に選
ばれました。

輸入元：株式会社ワインショップ西村
http://ws2460.com/



一番人気の「レモンメルト」
疑いなく、アイランドベーカリーの一番人気。一口でその
理由がわかります。すっぱいレモンのビスケットが、それ
を覆うホワイトチョコレートの濃厚な甘さをよく引き立て、
口の中で溶けていく感触は、その喜びをさらに大きくしま
す。



「チョコレートジンジャー」は、通の選択。
微かにスパイスを效かせたジンジャービスケットに
そっと掛けられたダークチョコの衣から、しっとりした
ステム・ジンジャーの大きなかたまりがちらっと覗い
ている…。ビスケットの目利きが惹かれるのも不思
議ではありません。誰だってそうでしょう。



「ショートブレッド・ビスケット」無意味なものは必
要ない、純粋でシンプル。原材料少なくシンプル。
職人が4つの基本の材料を巧みにブレンドし、
サクサク感、甘さ、濃厚なバター風味を引き出
すため、バランス良く焼き上げました。ショートブ
レッドは、「少ないほど豊か」なのです！



心安らぐ、熱々の自家製「アップルクランブル」の風味
が全部、ビスケットの中に詰まっています。濃厚なバ
ターの風味、ジャンボオーツ、シナモン・スパイス、甘い
ザクザク感、歯応えのあるリンゴのかけら－全て入っ
ています。目を閉じると、日曜日の夕飯時に家に帰っ
て来たような気分になるでしょう。



この「オートクランブル・ビスケット」は多才です。
甘さ控えめですが、ティータイムが大好きな人も
満足する甘さ。ジャンボオーツがしっかり入って
食べ応え十分、その後の時間も頑張れます。
ちょっと冒険してみると、チーズとも合うことに気
付きます。もちろん、マル島チーズ（Isle of Mull 
Cheese）とも！


