
CHARDONNAY 2014
シャルドネ 2014

Type：White  Net Weight：750ml  ABV：12％
Residual Sugar(残糖度)：1.5g/l pH：3.04 TA(酸度)：5.7g/l
Vintage: 2014

GRAPE VARIETY
100% Chardonnay

VINEYARDS
ぶどうはノースダウンズ（ケント州）のチョーク質の土
壌で栽培されたシャルドネ（ブルゴーニュと同質）を使
用している。

WINEMAKING
手摘みされたぶどうは全房圧搾され、冷温での発酵を行
います。フルマロラクティック発酵により熟成されたワ
インは2015年8月に瓶詰されました。

TASTING NOTES
りんごや白桃、キウィフルーツの果実を思わせるクラ
シックスタイルのシャルドネ（Unoaked）はフレッシュな
干し草のようなアロマも同時に楽しむことができます。
味わいはフレッシュでクリーンでミネラル感があり、パ
インやシトラスフルーツを感じさせる味わいがある。

SERVING SUGGESTION
食前酒としてだけでなく、カキなどの貝類との相性が
非常に良い

STILL WINES
Our aromatic white wines, fresh and vibrant rosés and elegant red wines are crafted 

from grapes grown on the best vineyard sites in England.

"A classic style of unoaked Chardonnay ideal for 
pairing with food."


